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Zazijte u nas tradi¢ni pohostinnost...

HOTEL, ZAMECKA RESTAURACE, KONGRESOVY SAL, SPOLECENSKY SAL, SALONKY, LETNI
TERASA s vyhledem na malebny kitinsky kolorit.
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KONFERENCNI NABIDKA

Coflee (Break Menu

0 coffee break ECONOMY o coffee break APETIT PRO JEDLIKY
120 Ké/osoba 195 Ké/osoba
Cerstvé mletd kiva s mlékem nebo vybér &ajit Cerstvé mletd kiva s mlékem nebo vybér ¢ajit
Sonnentor s citronem Sonnentor s citronem
11 €erstva stolni kitinska voda s citronem 1x mineralni voda (perlivd/neperlivd) nebo
a bylinkami ovocny dzus
Variace sladkého a slaného peciva 200 g oblozeny teply talii dievorubecka variace:
(celkem 2 ks/osoba) videnisky parek, anglickd slanina, sdzené vejce

(volské oko) + pecivo

e coffee break STANDARD Sweet bar dle Magdaleny Dobromily Rettigové:

140 K&/osoba 1x kiehky domaci jable¢ny zavin z listového

. . tésta + 1x domaci babovka
Cerstvé mletd kava s mlékem nebo vybér ¢aji

: 100 g Variace cerstvého sezonniho ovoce
Sonnentor s citronem

1x mineralni voda (perlivd/neperlivd) nebo
ovocny dzus

1x oblozeny Zamecky chlebicek jako Brno 6 coffee break DAMSKE MENU
1x kiehky domaci jable¢ny zavin z listového 220 K¢/osoba
tésta Kava s/bez kofeinu, s6jové mléko, porcovany
bylinkovy ¢aj Sonnentor
coffee break RETRO 500 ml ovocny/zeleninovy multivitaminovy
e 150 K&/osoba fresh nektar/smoothie

11 ¢erstva stolni kitinska voda s citronem

Cerstvé mleta kdva s mlékem nebo vybér ¢aji a bylinkami

Sonnentor s citronem

o . - 100 g variace Cerstvého sezénniho ovoce
1x mineralni voda (perlivd/neperlivd) nebo

ovocny dzus 1ks bily jogurt s ofechy a medem, goji

150 g lahtidkovy domdci retro salat (vlassky, 2ks pohankové livance s javorovym sirupem
syrovy) + mlynafsky venkovsky chléb

150 g doméci makovy pletenec

0 coffee brq{ak BRAIN FOOD ANEB BUD
FIT NATELEI NA MYSLI

coffee break BUSINESS 250 Ké/osoba

160 K&/ osoba Kéva s/bez kofeinu, s6jové mléko, porcovany

Cerstvé mletd kdva s mlékem nebo vybér &ajit bylinkovy caj Sonner.ltor S
Sonnentor s citronem 500 ml ovocny/zeleninovy multivitaminovy

1x mineralni voda (petlivd/neperlivd) nebo fresh nektar/smoothie

ovocny dzus 1x mineralni voda (perlivd/neperliva)

1x lahtidkéafské bageta jako 1x domaci hummus s mrkvovymi a okurkovymi
od prvorepublikového Paukerta hranolky

1x $dtecek z listového tésta plnény nugatem 1x bezlepkova bageta s tunidkem/lososem

nebo ofechy 1x chia puding s kokosovym mlékem

100 g variace Cerstvého sezonniho ovoce 100 g variace Cerstvého sezénniho ovoce

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:

@ Z é me l( I(Ft i ny +420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz

www.zamek-krtiny.cz




KONFERENCNI NABIDKA

Servirooaruct mernl

aneb sam sobé labuznikem SESTAVTE SI MENU DLE VASI CHUTI

SESTAVTE SI MENU DLE VASI CHUTI

Sestavte si libovolné 2-chodové, 3-chodové ¢&i
4-chodové menu podle vasi chuti z nasi nabidky
v cenovém rozpéti 250-350 K¢.

Varianty servirovaného menu:

a) Polévka/predkrm, hlavni jidlo 250 K¢/osoba

b) Polévka/ptedkrm, hlavni jidlo, dezert 300 Ké/osoba
¢) Predkrm, polévka, hlavni jidlo, dezert 350 Ké/osoba

PREDKRM:

70 g Moravské uzené s kienem a hot¢ici, peéivo (7)
70 g Zvétinova pastika s brusinkami, pecivo (12)

70 g Mozzarella s rajcaty a bazalkou, pecivo (7)

70 g PInéné rajée vlasskym salatem, pecivo (3,7,10,12)
70 g Sunkova rolka s kienem a 3lehackou, pecivo (7)
100 g Saldtovy bar

POLEVKY:

0,251 Vyvar s jatrovymi knedlicky a nudlemi (1,3,7,9)
0,251 Moravska cibulacka (9)

0,251 Cesnecka s opecenymi krutony a syrem (1,3,7,9)
0,251 Kulajda (1,3,7)

0,251 Zvétinovy borsé (7,9,12)

0,251 Gulasova (1,3,6,7,9)

0,251 Polévka dle sezénni nabidky

VEGETARIAN:

0,251 Zeleninova (9)

0,251 Hréaskovy krém s krutony (1,3,7,9)
0,251 Mrkvovy krém (6,7,9)

0,251 Bramborova s houbami (1,7,9)

HLAVNI CHOD:

150 g Hovézi svickova na smetané, houskovy knedlik
(1,3,7,9,10)

150 g Pikantni hovézi ragt, bramborové pyré (1,7,9)

150 g Pomalu peceny hovézi krk, stouchané brambory
(7.9)

150 g Moravsky vrabec, duseny listovy $penat,
bramborovy knedlik (1,3,7,12)

150 g Staroceska krkovicka pecend, bramborové -
dynové pyré (7,9,10,12)

150 g Smazeny veprovy rizek, petrzelové brambory
(1,3)637)9)

150 g Kufeci steak, snopek fazolovych luski,
$touchané brambory (7)

150 g Smazeny kufeci fizek, bramborovy salat
(1,3,7,9,10,12)

150 g Kufeci soté, divoka ryze (1,7)

240 g Kufreci stehynko ala bazant, zeleninova ryze (7)

350 g Pecend kachna, dusené cervené zeli, bramborovy
knedlik (1,3,7)

200 g Pstruh na kminé, petrzelové brambory (7)

150 g Zvérinova svickovd, karlovarsky knedlik
(1,3,7,9,10)

150 g Zvérinovy gulds, bramboracky (1,3,7)

VEGETARIAN:

300 g Houbové rizoto, parmazan (7)

300¢g Lasagne se $pendtem a parmazanem (1,3,7)

300 g Zeleninovy $piz, pecené grenaille (7)

150 g Smazeny kvétdk, varené brambory s maslem,
tatarskd omacka (1,3,7,10,12)

100 g Smazeny syr, bramborové hranolky, tatarskd
omicka (1,3,7,10,12)

DEZERTY:

1ks Ovocna panna cotta (7)

1ks Tiramisu (1,3,7)

1ks Dort malakov (1,3,7)

1ks Chia pudink (7)

1ks Zelé tezy (1,3,7)

1ks Jable¢ny zavin (1,3,7)

150 g Bramborové $isky s makem (1,3,7)

Tato nabidka slouZi k sestaveni jednotného
menu s piedem nahldSenymi pocty porci.
Minimdlné vsak 8 porci od jednoho pokrmu
(nevztahuje se na alergiky a osoby s intoleranci)
nahlasenim nejméné S pracovnich dni pfed kondnim
akce. Cena je orienta¢ni (omezend nabidka do 14 dni
po objednani sluzeb). Cena se mtize zvysit dle ceny
surovinovych vstupi.

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:
+420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz
www.zamek-krtiny.cz
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Bufet JARO

Piedkrm:

Zvétinova pastika

s brusinkami (7,12)

Plnéné rajce pazitkovym
krémem (7)

Polnicek s vejcem

a schwarzwaldskou Sunkou
o

Spendtové kostky (1,3,7)
Salatovy bar

Polévky:

Hovézi s jatrovymi knedlicky
(1,3,7.,9)

Kufeci s masem a nudlemi
(1,3,7.,9)

Zeleninovd jarni (7,9)
Kvétakova (7,9)

Hragkovy krém s krutony
(1,3,7)

Hlavni chod:

Hovézi gulas (1,9)

Pecené kurte na bylinkach (7)
Klopsy v rajcatové omacce
(1,3,7,12)

Kovarska kotleta (7,10)

Hlavni chod

pro vegetariany:

Cizrna s ¢oc¢kou a kurkumou
(6,7)

Prilohy:

Dusena ryze (7)
Téstoviny (1,3,7)
Petrzelové brambory (7)
Houskovy knedlik (1,3,7)
Cerstvé zelenina

Dezert:

Palac¢inky s marmeladou
(1,3,7,12)

Ovocné zelé tezy (1,3,7)
Cerstvé/kompotované ovoce

KONFERENCNI NABIDKA
/
dBufetova a la chef

Sestavili jsme pro vas samoobsluznou bufetovou nabidku s neomezenou konzumaci pokrmu. Cena za v§echny navrho-
vané vybéry je jednotnd - 350 Ké/osoba. Omezeni je pouze v ramci ¢asu straveného ve stravovacich ¢asech stanovenych
hotelem po dohodé s klientem. Napoje dle prani zakaznika z ndpojového baru Gcétovany dle skutecné spotieby.

Bufet LETO

Predkrm:

Drubezi pastika

s brusinkami (7,12)
Sunkovi rolka se syrovou
pomazankou (7)

Lososovy tartar s koprem (4)
Caprese - rajcata

s mozzarellou (7)
Redkvi¢kovd pomazinka

s mandlemi (7)

Polévky:

Vietnamska (asijska

s nudlemi a masem) (1,3,7,9)
Pérkovd s vejcem (3,7)
Kvétakova (7,9)

Brokolicovy krém (7)

Zelna bila (1,7)

Hlavni chod:
Spanélsky ptacek (3,7)
Moravsky vrabec
Kufeci soté (6,7)
Pstruh na masle (7,4)

Hlavni chod

pro vegetariany:

Sazena vejce, duseny Spenat
listovy (1,3,7)

Prilohy:

Dusend ryze (7)

Petrzelové brambory (7)
Bramborovy knedlik (1,3,7)
Duseny $penit (1,3,7)
Cerstvé zelenina

Dezert:

Sladké pecivo (1,3,7)
Cerstvé/kompotované ovoce
Ryzova kase s ovocem (7)

% Zamek Kftiny

Bufet PODZIM

Piedkrm:

Drubezi pastika

s brusinkami (7,12)
Moravské uzené s kfenem
a hof¢ici (10)

Domdci tlac¢enka s octem
a cibuli (12)

Carpaccio z cervené fepy
s rukolou a cottage syrem (7)
Kaviar z hub s kuskusem
(1,4,7)

Polévky:

Vyvar s masem a nudlemi
(1,3,7,9)

Gulasova (1,7,9)

Moravska cibulacka (7,9)
Polévka z kofenové zeleniny
(7.9)

Bramborova s houbami (7,9)

Hlavni chod:

Zvérinova svickova,
karlovarsky knedlik
(1,3,7,9,10)

Hovézi pikantni ragu (7,9,12)
Pecend kachna

Holandsky fizek (1,3,7)
Hlavni chod pro vegetaridny:
Lasagne se Spendtem,
parmazan (1,3,7)

Prilohy:

Karlovarsky knedlik (1,3,7)
Dusend ryze (7)

Varené brambory
Bramborovy knedlik (1,3,7)
Dusené zeli (1)

Dezert:

Mix moravskych kolacku
(1,3,7,12)

\

Cerstvé/kompotované ovoce

Bufet ZIMA

Predkrm:

Zvéfinova pastika

s brusinkami (7,12)
Konfitovany veprovy bticek,
jable¢ny kien

Plnéné rajce vlagskym
salatem (3,7,10,12)
Nakladany hermelin (7)

Polévky:

Kufeci s jatrovymi knedli¢ky
a nudlemi (1,3,7,9)
Zvéfinovy borié (7,9,12)
Dyniova (7)

Zelna s uzeninou (1,7)
Cesnekovd s vejcem (3)

Hlavni chod:

Kandi gulas (1,7)

Anglicky roastbeef (7,10,12)
Smazeny veprovy/kufeci
fizek (1,3,7)

Veprovy vrabec

Hlavni chod pro
vegetaridny:
Zampiénovy gulas (1,7)

Prilohy:

Houskovy knedlik (1,3,7)
Pecené brambory
Bramborovy saldt
(3,7,9,10,12)

Dusené zeli (12)
Bramboricky (1,3,7)
Tatarska omacka (3,10,12)
Dezert:

Jable¢ny zavin (1,3,7)
Domaci babovka (1,3,7)
Cerstvé/kompotované ovoce

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:
+420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz

www.zamek-krtiny.cz




KONFERENCNI NABIDKA

KRTINSKA POHODA DAMSKA JiZDA ANEB KOCOUR NENI
v cené 550Ké/osoba DOMA
Raut je vzorové koncipovdn pro 30 osob. v cené 650 Ké&/osobu

Raut je vzorové koncipovdn pro 50 osob.
STUDENE PREDKRMY:

50g Zvéfinova pastika STUDENE PREDKRMY:

s brusinkami zdobena ofechy 15 porei 50g Syrova rolada 30 porci

50g Rajée plnéné sunkovou pénou 15 porci

HLAVNI POKRMY: 100g Druibezi pastika s brusinkami 15 porci
75g Veprovy steak na grilu 30 porci 50g Uzeny losos na toastu 20 porci
75g Plnénd kufeci kapsa mozzarellou 20g Kaviarové vejce 20 porci
a $§pendtem 20 porci 50g Syrové prkynko zdobené hrozny a ofechy 20 porci

100g Tatarsky biftek, topinka s ¢esnekem 5 porci

75g Smazeny veptovy/kufeci fizecek 20 porci HLAVNI POKRMY:
75g Zvéfinovy gulas s cibulkou 15 porei 75g Veprova panenka s dijonskou omdckou 40 porci
100g Lahtidkové domadci pecené bramburky 20 porci 50g Grilovand rajc¢atka, gratinované brambory
se smetanou, listovy salatek a parmazan 25 porci
VEGETARIANSKE VARIACE: 100g Snopek fazolovych luskt
100g Rozpékany hermelin s anglickou slaninou 20 porci
na olivovém oleji, brusinky 20 porci 100g Marinované kufeci palicky 20 porci
100g Ratatouille 10 porci 75g Kufeci soté se zeleninou 20 porci
75g Peceny pstruh na masle 20 porci
SALATY: 100g Grilovana zelenina 15 porci
100g Smés listovych salatti 100g OPéka,né,l?rambory S porci
s medovohot¢iénym dresinkem 18 porci 100g Divoka ryze 10 porei
DEZERTY: VEGETARIANSKE VARIACE:
1ks Jable¢ny zavin z listového tésta 30 porci 75g Lasagne se Spendtem, smetanou )
1ks Domdci tvarohovy koldcek 30 porci & pvarmazane@ 5 15 pordi
75g Varend brokolice v pafe se syrovou
PEEIVO: omackou, vafené brambory 15 porci
1ks Pecivo mix 15 porci
SALATY:
OVOCE: o ; i 100g Zelny salat s kienem a mrkvi 15 porci
50g  Dle sezonni nabidky 30 porci 100g Smeés listovych salata s vinagretem 15 porci
50g Mrkvovy salat s jablky S porci
Ndpoje budou sictovany dle skutecné spotieby 50g (Vjekankovy salat 15 porci
DEZERTY:
1ks Listové tésto s pudinkem 50 porci
1ks Panna cotta/Tiramisu/
dle aktualni nabidky 50 porci
PECIVO:
ey 2ks Pecivo 50 porci
=
- OVOCE:
: ﬁr . 50g Dle sezénni nabidky 25 porci

% Zamek Kftiny

Ndpoje budou dictovdny dle skutecné spotieby

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:

+420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz

www.zamek-krtiny.cz



KONFERENCNI NABIDKA

ZAMECKA PREKVAPENI] ,, MORAVSKY KRAS“
v cené 750 Ké&/osobu v cené 800 Ké&/osobu
Raut je vzorové koncipovdn pro 30 osob. Raut je vzorové koncipovdn pro 50 osob.
Ly STUDENE PREDKRMY:
STUDENE PREDKRMY:
100e Zvéfinova pastika S porci 100g Pastika s brusinkami 15 porci
50 & Lososovy tzrtar s kobrem na toastu 5 porci 50g Naklddané berani rohy s okurkami a cibulkou 8 porci
5 Og Stu den\;yve fovi e(:iné s kienem 5 porci 50g Pomazinka z olomouckych tvartzkt 10 porci
& p P " p . 50g Domidci skvarky v sadle s cibulkou 10 porci
50g Kanapka s mozzarellou a cherry rajéatky 10 porci
POLEVKA:
HLAVNI POKRMY: 0,251 Moravska cibulacka 20 porci
75g Veprova panenka na bylinkich 20 porci HLAVNF POKRMY:
75¢  Srnéi gulas 20 i ’

& >mcsd ?S SR porct 75¢g Marinovand veprova panenka s tymidnem 30 porci
75g Grilovand kufeci prsicka 15 porci 750 Pecent kachni stehvnko 35 porci
75g Filet ze pstruha, koprovy dip 15 pord 50§ Bramborové knedli)l/< s uzenym masem 30 porci
75g Hovézi pecené na zeleniné 20 porci © Y 4 P
7S¢ Doméci bramboracky 15 porci 75g Kufeci pfirodni steak na rozmarynu 30 porci

N . . . 75g Hovézi pecené na viné 20 porci
100¢ Lahtidkové brambiirk 15
§ Lahtidkove bramburky pord 75¢g li’unkevni pstruh po mlynafsku, koprovy dip 25 porci
VEGETARIANSKE VARIACE: 100g Stouchané brambory 30 porci
} , . o , , 100g Kysané bilé zeli ze skopku 25 porci
100g Zeleninové rizoto s dyni a parmazdanem 13 porci . | |
50g Duseny Spendt 235 porci
STUDENE UZENINOVE A SYROVE VARIACE: 75g  Bramborové Sisky 30 pord
300g (anglicky roastbeef, veprova Sunka, uzepy veprovy VEGETARIANSKE VARIACE:
b,ij de?reci,nské} Peée{1é> uzeny hoveézi J,azyki . 75g Bramborové $isky s makem prelité maslem25 porci
vybér z ¢eskych, italskych a francouzskych S:}))/';u) ) 100g Hermelin v bramboraku 15 porci
porci ) i i )
STUDENE UZENINOVE A SYROVE VARIACE:
SALATY: 300g (dusena sunka, moravské uzené, uzeny hovézi
50g Michany salat s balkdnskym syrem 25 porci jazyk, moravské klobasy, variace syrti
50g Zelny salat s karotkou a olivovym olejem 4 porce zdobena hrozny a ofechy) 65 porci
SALATY:
DEZERTY: ) 50g Zelny s koprem 10 porci
1ks Kolacek s tvarohem, makem a povidly 30 porci 50g Cerstvi vicedruhova zelenina
1ks ]vableén)'/ zavin z listového tésta 30 porci s olivovym olejem a balsamikovym octem 37 porci
40ks Cokoladovo ovocné fondue 50 porci 50g Balkansky syr s olivami 10 porci
2ks Pedivo 30 porci 1ks Nebe v hubé 25 porci
1ks Zamecky jable¢ny zavin z listového tésta
OVOCE: s ofechy 25 porci
) L , . 1ks Domdci kynuté knedliky
50g  Dle sez6nni nabidky 30 pord s povidly sypané strouhankou 25 porci
Ndpoje budou tictovdny dle skutecné spotieby PECIVO:
2ks Pecivo 50 porci
OVOCE:
50g Dle sezénni nabidky 50 porci

Ndpoje budou tictovany dle skutecné spotieby

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tisek tel.:
+420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz
www.zamek-krtiny.cz
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KONFERENCNI NABIDKA

HUBERTOVA PANSKA JiZDA STUDENE UZENINOVE A SYROVE VARIACE:
v cené 900 Ké/osobu 350g pecend zvéfinova zebra, uzeny hovézi jazyk,
Raut je vzorové koncipovdn pro 50 osob. zvéfinové sadlo se skvarky, vybér z domacich
a francouzskych syrtt) 80 porci
STUDENE PREDKRMY: i
75g Zvéfinova pastika s brusinkami 10 porci SALATY: ’ ’ ;
75¢g Domaci zvéfinova sekana 10 porci 50g Nakladane'berz.lm rohy ;
50g Tatarik z jelena 10 porci S .okurkz}ml 2,1 cibulkou . 20 porC{
75 Fampionovy pikantni salat 10 porci 50g Pikantni salat s feferonkami 10 porci
& P VP P 100g Zelny salat s koprem 20 porci
50g Nakladana cervend fepa s kozim syrem 10 porci & y P P
POLEVKA: DEZERTY:
0,251 Zvétinovy bors¢ 20 porci 1ks Domdci kola¢ s bortivkami 25 porci
1ks Zamecky jable¢ny zavin z listového tésta 25 porci
HLAVNI POKRMY: 1ks Svatebni kolacek 25 porci
75g Srnci medailonky s vinnou omackou 30 porci 1ks Livanecek se zakys. smetanou a bortivkami 25 porci
75g Kandi gulas 40 porci
75g Srndéi kyta na borovici 30 porci PECIVO:
75g Danék se sipkovou oméckou 40 porci 2ks Pecivo 50 porci
100g Spekové knedliky 15 porci
100g Opecené skubanky 15 porci OVOCE:
100g Opékané brambory 20 porci 50g Mix lesniho a zahradniho ovoce
75g Domaci bramboracky 20 porci dle sezénni nabidky 20 porci

. , Ndpoje budou tictovany dle skutecné spotieby
VEGETARIANSKE VARIACE:

100g Houbové rizoto se zeleninou
a parmazanem 25 porci

Rautovou nabidku je mozno vyuzit pro spolecenské
akce pro firemni ¢i soukromé ticely. Nase nabidka
stejné tak jako kuchyné je spjata s pfirodou, ktera je
stédra cely rok.

Nasim prémiovym produktem je zvéfina z lesti
Mendelovy univerzity v Brné. Kvalita zvére ulovené
v lesich Skolniho lesniho podniku Kitiny disponuje
ekologickou certifikaci FSC.

MENDELU

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:

@ Z é me l( I<Ft i ny +420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz

www.zamek-krtiny.cz




KONFERENCNI NABiDKA

Saly a jednact mistnosti
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E % % E E § é celodenni | hodinovy
mistnost a podlazi vyska | rozméry | R Y § N | PO | b |prondjem |prondjem
Rektorsky salonek 1.np 27 klenby  6,3x4 X X X x 4 x X NA NA
Salonek profesora Hasi 1.np 28 klenby  6,3x4,2 X X O I X 4 000 1000
Restaurace 1.np 119 klenby x x 100 68 x «x X dohodou dohodou
Zimni zahrada v restauraci 1.np 44 4m 11,3x2,8 X X 40 24 22 x X dohodou 500
éerven)? salonek 1.np 77 3,6m 9%x7.9 30 32 S0 40 20 22 34 5000 1 000
Kongresovy sal 2.np 128 4m 16x8 89 x X | w | o X 12 000 1500
Spolecensky sal 2.np 135 45m 17,5x73 160 120 180 120 48 48 90 20 000 2 000
Foyer 2.np 114 4m  20x7/35 x x 120 60 x X X dohodou dohodou
Lovecky salonek 3.np 69 39m 9x7,3 60 36 60 48 24 26 42 6 500 1500
Opletalty salonek 3.np 65 3,9m 8,5x7.4 60 36 60 48 24 26 42 6 500 1500
Foyer 3.np 114 35m  20x7/35  x x 120 60 x x X dohodou dohodou
Restaurace + Terasa 163 klenby X x 140 92 x «x X dohodou dohodou
Spolecensky sl + Foyer 2.np 249  45m x x 300 180 x «x X 25000 dohodou
Lovecky + Opletal 134 39m 120 72 120 96 x x X 15 000 1 500
Lovecky + Opletal + Foyer 3.np 248 39m b x 240 156 x x X 20 000 dohodou
Vinny sklep 48 29m  115x42  x X IS 6 I O I I X 10 000 dohodou
Zamecké nadvori L. (zahradka

132 venku 6x22 X X X 60 x x X dohodou dohodou
restaurace):

Zamecké nadvori IL (parkovisté): 396  venku  11x36 396 x 600 264 x x X dohodou dohodou

Travna{a P locha (vedle 648  venku  18x36 648 x 972 432 x «x X dohodou dohodou
parkovisté):
Komplet garden party

, 1044  venku 29x36 1044 x 1572 696 x X X dohodou dohodou
za zamkem:

Cenik platny od 1. 3. 2023.
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pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:

@ Z é m e l( I<Fti ny +420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz

www.zamek-krtiny.cz




KONFERENCNI NABiDKA

Maym@é/@o

Dataprojektor mobilni
Projekéni platno
Projekéni platno

Projekéni platno neprenosné
(soucast Kongresového salu)

Plasma TV

Notebook

Laserové ukazovitko
Flip chart (papir, fixy)
Re¢nicky pult
Bezdritovy mikrofon
Mikrofon hlavovy
Tanecni parket
Podium

Paravan Sks

Satna

Prace technika technick4 asistence
Mobilni stan

banketové/loketové stolky

% Zamek Kftiny

ACER, EPSON, OPTOMA
mobilni 3x4m

mobilni 2,21x1,25m
nepfenosné 2,90x1,65 m

LG 55°
ACER TMP2410

LOGITECH R400

mobilni

SENNHEISER, AKG

SENNHEISER, SKYTEC

soucdst pronajmu ve Spolecenském sile
v12 x h300 x $600, v24 x h200 x $400
180%50 cm (v:8)

mobilni 4x2 m, 100 raminek

Po-P4 250 K¢/hod, So-Ne 350 K¢/hod
max. 10x20m (jeden dil 5x10m)

oskirované

2 500
1 000
500

1 000

500

500

100

200

200

200

200

X

4000
300

400
250/350
25 000
150 Ké/ks
Cenik platny od 1. 3. 2023.

pro vice informaci kontaktujte obchodné provozni tsek tel.:
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Obdarujte sve blizni

Darkovy poukaz

na rezervaci

bytovani
platnost poukazu do
31.12.2021
gislo poukazu
2101
S T )
www.zamek-krtiny.cz - £t KFtiny 1, 679 05 KFtiny +420 724 946 162 recepce@zamek-krtiny.cz
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+420 724 057 614, helena.buchtova@slpkrtiny.cz
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RECEPCE HOTELU
recepce@slpkrtiny.cz, +420 724 946 162

OBCHODNI ODDELENI
helena.buchtova@slpkrtiny.cz, +420 724 057 614

(f) zamekkrtiny
zamekkrtiny
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